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Carnes
de los pastos a las dehesas

Nuestros
colaboradores

‘ \
PARIS%PARIS JUAREZ CABRERA

Paletilla de Cabrito al Horno 29.00

dgan Segura Mpting Steak Tartar de Vaca hecho a Cuchillo 27.00

macar: Q Peps! Solomillo de Vaca a la Brasa 30.00

: hﬁ i Entrecot de Vaca Gallego (350grs aprox. a 100€/Kqg) 35.00

INDALQUES SChWePpe Crug Tn:p(r Presa de Cerdo Ibérica de Bellota 100% Puro 5J 26.00
Solomillo de Buey con su Medallén de Foie y 32.00

Reduccion de Pedro Ximénez @

Cochinillo Segoviano Asado a Baja Temperatura 29.00
Jarretes de Cordero al Horno con reduccién de Cerveza 25.00
Tataki de Presa 5J ® @ 27.00
Chuletillas de Cabrito Lechal a la Brasa 26.00

Este establecimiento cumple con la normativa
en cuanto a informacion al consumidor sobre
Seguridad Alimentaria: Alérgenos

Elaboramos nuestro pan de
REGLAMENTO 1169/2011 forma artesanal, mediante masa madre.
SOBRE LA INFORMACION ALIMENTARIA
FACILITADA AL CONSUMIDOR

'XXXXXX, @ T,
|

Contiene Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos
gluten

. ‘ ‘ ‘ Disponemos de Carnes Gallegas y del Valle del Esla

Frutos Apio Mostaza  Granos Diéxido de  Altramuces Moluscos servida por Mlguel (D|U|na Pastoral, preguntar por
de cascara desesamo. Sitte Y \ nuestras Novedades

Divina Past.ora
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Compartimos

- Jamon Ibérico de Bellota 100% Puro 5J (Seleccion Privada)

Cana de Lomo Ibérica de Bellota 5J

Degustacion de Quesos 3 Tipos
(Larga Duraciéon y Afinados) @ @

- Tomate Raf o de Temporada

Ensalada de Burrata

- Anchoas del Cantabrico "00" (Casa Santona) 6 uds @

Esturidon de Riofrio Templado con Aceite de
Oliva Virgen y Huevas de Salmén @

Carpaccio de Picafia Madurada con Laminas
de Parmesano y Escamas de Sal @

Carpaccio de Gamba Roja (Casa Santofa) @

Caracola Blanca Alinada

Clasicos
de la casa

Pulpo Seco @

Pulpo a la Brasa con Patatas al Horno
Gratinadas con Muselina de Ajo ® @

- Alcachofas Naturales a Baja Temperatura

Fritas con Vinagreta de Miel y Pinones y
Lascas de Foie ®

Parrillada de Verduras (Con o Sin Jamén)

Racion

30.00
23.00
19.00

15.00
14.00

18.00
24.00

21.00

15.00
23.00

28.00
28.00

18.00

15.00

Berenjenas Fritas con Miel de Cana (aparte) Las auténticas desde 1958 @ 11.00

Chipirones Fritos ® ®

Boquerones Fritos al Limén @ @

Croquetas Caseras de Jamén 5J Cremosa XL @ © @
Croquetas Caseras de Boletus y Trufa @ ® @

Croquetas Caseras de Carabinero @ @

Colas de Langostinos XL en Témpura con Crema de Citricos @ ® @

Patatas con Huevos, Bogavante y Trufa Negra @

Disponemos de pan, harina de celiacos y cerveza
para celiacos.

20.00
15.00
3.00/ ud.
2.50/ ud.
2.50/ ud.
20.00
24.00

Pan unidad

1/2

23.00
15.00
11.00

10.00

23.00

6.00
12.00
9.00

2.00

Mariscos y conchas

Gamba Roja de Almeria ®

Quisquillas de Alboran Plancha o Sal @

- Almejas Japonicas al Vapor o Salteadas ® @

- Zamburinas Gratinadas con Crema de Gambas ® @

Arroces

La Paella es un plato sencillo y a la vez, dificil de elaborar.
Sus ingredientes son modestos y su caracter muy popular.
Su receta tiene su origen en el campo y en el mar,
convirtiéndole en un plato contundente y delicioso

- Arroz Seco Socarrat con Sepia, Rape y Gamba Roja @ @

(Senyoret, Todo pelado)

* Arroz con Pulpo y Gamba Roja @ @

Variedad: Bomba

- Arroz con Verdura y Pollo de Corral (Meloso) e @

Variedad: Senia

- Arroz Negro con Sepia y Gamba (Meloso) e @

Variedad: Senia
Fideua de Pescado y Marisco @ @

Fideua de presa Ibérica 5J ® @

19.00/100 g
18.00/ 100 g
17.00

5.00

18.00/ persona

20.00/ persona

17.00/ persona

18.00/ persona

19.00/ persona
20.00/ persona



De la lonja a la mesa ~ Cocinando
S 1958

4 desde
Shasimi de Atun Rojo Macerado @ @ 23.00
Gallo Pedro Plancha o Frito = @ 65.00/ kg
Calamar en Aceite de Oliva Virgen (550-600grs) ® 26.00 I + D + i
Bacalao al Pil-Pil =~ ® 23.00 En Casa Sevilla contamos con cultivo propio. Un amplio repertorio de
Cocochas de Bacalao al Pil-Pil ® 28.00 productos frescos cosechados en nuestros campos.
Bacalao a la Almeriense ® ® 24.00

En pleno centro de Almeria, un Oasis Mediterraneo perfecto para los
Tataki de Atun Rojo con Salsa de Soja e 24.00 mas exigentes es la propuesta de "Casa Sevilla", con largos afios de
experiencia en el sector de la restauracion.

Tartar de Atun Rojo (Balfego) @ @ 24.00 - i o

_ ¢ Su especialidad? La comida artesana y tradicional, y platos llenos de sabor,
Rape en Salsa de Almendras y Gamba Roja ® ® ® ® 26.00 en los que el producto de temporada y de gran calidad, hacen que lo especial
Lomo de Bacalao Gratinado con Muselina de Ajo ® @ 24.00 sea lo cotidiano, por su frescura y elaboracion de siempre.

Sugerencias diarias de pescados (preguntar).
Gallinetas, Lenguado, Merluza segun mercado.
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